
EXPÉRIENCE GASTRONOMIQUE

205$

TRADITION

Crème de laitue, pétoncle fumé, 
aubergine confite et caviar sibérien

CONSERVATION

Tartare de thon Bluefin, vinaigrette kombucha 
à la pivoine, melons et fleurs

Terrine de foie gras truffée, pommette 
 de tire farcie, pain shokupan

VÉGÉ

Cannelloni crinière de lion et épinard,
 velouté de champignons et beurre amandine

LA MARQUE DES SAISONS

Saumon sauvage, mousseuse au maïs 
 de Neuville, vinaigrette chaude cerises 

 et jalapeños brûlés

Suprême de canard, cassis de l’Île d’Orléans, 
 betterave rouge et poivre sauvage de Madagascar

NOUVEL ARRIVAGE

Raclette de Compton au poivre rose, 
poireau fondant, condiment de prunes jaunes 

et tomates vertes, jambon ibérique

Pêche pochée au foin d’odeur, mousseline 
 de genièvre, gavotte et croustillant 

de chocolat blanc
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