EXPERIENCE GASTRONOMIQUE
205%

TRADITION

Créme de laitue, pétoncles fumées,
aubergine confite et caviar sibérien

CONSERVATION
Tartare de thon Bluefin, vinaigrette kombucha
a la pivoine, melons et fleurs

Foie gras baratté, noyer noir caramélisé,
compotée de rhubarbe, ail noir et topinambour

VEGE
Cannelloni criniére de lion et épinard,
velouté de champignons, truffe noire
et beurre amandine

LA MARQUE DES SAISONS

Saumon sauvage, mousseuse au mais
de Neuville, vinaigrette chaude cerises
et jalapenos brulés

Supréme de canard, cassis de I'lle d’Orléans,
betterave rouge et poivre sauvage de Madagascar

NOUVEL ARRIVAGE

Stracciatella, tomates ancestrales, crumble de
pain, micro-basilic et gelée d’eau de tomates

Péche pochée au foin d’odeur, mousseline
de geniévre, gavotte et croustillant
de chocolat blanc
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