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Tartelette, salade de champignons, oeuf mollet, 
hollandaise au beurre noisette, purée de chou-fleur 
au miso, pacanes sablées

Vichyssoise, vierge de pommes de terre, truffe fraîche

Tartare de côte de boeuf, émulsion aux trois poivres, rösti

Pétoncles des Îles-de-la-Madeleine en crudo, babeurre 
aux agrumes, jalapeños marinés, sorbet au yuzu, coriandre

Pain artisanal au levain de la boulangerie Grignette
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Pain bao, flanc de porcelet de Gaspor, mayonnaise à l’érable,
légumes marinés

Truite des Bobines, moules marinées, crème sûre fumée 
au sumac, fenouil croquant, pommes vertes

Spaghettini, carbonara au gochujang, parmesan, saucisson
piquant des Cochons tout ronds

Poulet cordon bleu, jambon blanc Perron, cheddar de l’Isle-
aux-Grues, mornay, épinards à l’ail, truffe fraîche

Sticky toffee pudding, glace à la vanille de Madagascar,
caramel chaud

Beignets de fromage en grains et pommes, 
sauce au Comtomme et laque au sirop d’érable
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