
Faisselle de chèvre, tomates cerises confites, anchois
marinés, olives 

Crudo de pétoncles des Îles-de-la-Madeleine, prune
fermentée, clémentine, thé Honeybush

Tartare de boeuf Wagyu, cornichons, crème à l’aneth, chips 

Hamachi, griottes, betterave, garum, gingembre du Québec
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Pain artisanal au levain de la boulangerie Grignette, beurre

Hummus, chili crisp, sésame noir, focaccia maison

Bourgots à l’ail gratinés, persillade à la moelle de boeuf
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Chou-fleur rôti, hollandaise au beurre noisette, céréales
soufflées 

Fettucine, sauce crème à la moutarde et estragon, vin
jaune, lapin braisé, parmesan

Côte de boeuf AAA, sauce Café de Paris, jus de viande,
frites

Crème brûlée

Tiramisu
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